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(57) Abstract: Disclosed is a device and a method for in- 
troducing liquids into meat containing bones and/or car- 
tilage or connective tissue, e.g. in the slaughtered body 
of poultry as well as in legs and belly meat, in order to 
treat, season, and/or preserve said meat. The aim of the 
invention is to create a device and a method which make 
it possible lo simultaneously introduce exactly defined, 
even very small quantities of water, brine, preservatives, 
seasoning liquids, and/or other liquids in a manner that 
is adapted to the anatomy of the body of the slaughtered 
animal, even into meat containing bones and/or cartilage 
or connective tissue, within a very short period of time on 
almost any conveying unit, even an existing one, and even 
on a slaughtering conveyor belt, without using any needle 
while being highly effective and highly reliable, having a 
robust structure, and providing minimal tolerance of the 
injected quantity. Said aim is achieved by a device for in- 
troducing liquids into meat, c( >m prising a base frame (1). 
Said device is characterized by the fact that one or sev- 
eral machine frame/s (3) is/are arranged in a rigid manner 
or so as to be movable in a linear direction on the base 
frame (1) while one/several injection device/s (6) which 
is/are used for needle-free injection and is/are connected 
to one/several high pressure unit/s (4) via one/several liq- 
^ uid distribution system/s (5) is/are disposed on the ma- 

<^ chine frame/s (3), each injection device (6) comprising 

^ one or several nozzle pipe/s (7) on which one or several spray nozzle/s (8) is/are arranged and which is/are disposed on the ma- 
chine frame (3) so as to be deliverable. The inventive method is characterized by the fact tliat each of the nozzle pipes (7) as well 
a as one/several spray lance/s (6) can be separately impinged upon by an identical and/or different, precisely defined pressure that is 
y applied to different liquids for identical and/or different, exactly defined periods of time. 
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(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung und ein Verfahren zum Einbringen von Fliissigkeiten in Fleisch 
welches knochen- und/oder knorpel- bzw. bindegewebshaltig ist, wie beispielsweise in Schlachttierkorper von Gefliigel, aber auch 
in Kculen oder in Bauchflcisch um dieses zu behandeln, zu wtirzen und/oder zu konservicren. Der Erfindung liegt die Aufgabe zu- 
grunde, eine Vorrichtung und ein Verfahren zum Einbringen von Fliissigkeiten in Fleisch zu entwickeln, welches selbstin knochen- 
und/oder knorpel - bzw. hindegewebshakiges Fleisch hocheffektiv bei robuslem Aulhau mil hoher XuverltLssigkeil in kiir/ester Zeit 
nahezu an jeder, selbst einer bereits vorhandenen Transporteinrichtung, sogar an einem Schlachtband, nadellos ein an die Anatomie 
des Schlachttierkorpers angepasstes, sogar gleichzeitiges Einbringen von Wasser, Laken, Stabilisatoren, Wiirzflussigkeiten und/oder 
sonstigen Fliissigkeiten in exakt definierten, selbst sehr geringen Mcngen bei minimiertcr Injektionsmengentoleranz ermflglicht. Er- 
findungsgem&ss wird diese Aufgabe durch eine Vorrichtung zum Einbringen von Fliissigkeiten in Fleisch mil einem Grundgestell 
(1) geliist, welehe sich dadurch auszeiclmel. dass am Grundgestell (1) ein oder mehrere Maschinengeslell/e (3) starr oder linear 
verschiebbar angcordnct sind und am/an den Maschincngcstcll/cn (3) cinc/mchrcrc mit cincr/mchrcrcn Hochdruckanlagc/n (4) ubcr 
ein/mehrere Fliissigkeitsverteilersystem/e (5) verbundene Injektionsvorrichtung/en (6) zur nadellosen Injektion angeordnet sind, und 
jede Injektionsvorriehtung (6) aus einem oder mehreren am Masehinengeslell (3) /.uliihrbar angeordneten Dusenstock/Dusenslcicken 
(7) besteht an denen eine oder mehrerer Spritzdusen (8) angeordnet sind. Das erfindung sgemasse Verfahren zeichnet sich dadurch 
aus. dass jeder der Diisenstocke (7) wie auch eine/mehrere Spritzlanze/en (6) separat mit unterscliiedliclien Fliissigkeiten, iiber 
gleiche und/oder unterschiedliche, exakt definicrte ZeitrHume mit gleichem und/oder unterschiedlichem, exakt definicrtcm Druck 
beaufschlagt werden kann/konnen. 
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Vorrichtung und Verfahren zum Einbringen von Flussigkeiten in Fleisch 

Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung und ein Verfahren zum Einbringen von 
Flussigkeiten in Fleisch welches knochen- und/oder knorpel- bzw. 
bindegewebshaltig ist, wie beispielsweise in SchlachttierkSrper von GeflGgel, 
aber auch in Keulen oder beispielsweise in Bauchfleisch um dieses zu 
behandeln, zu wQrzen und/oder zu konservieren. 

Im Stand der Technik wird in der DE 28 57 677 C 2 eine Vorrichtung zum 
injizieren von Flussigkeit in FleischstOcken beschrieben. Bei dieser Vorrichtung 
werden die Fleischstucke mittels Injektionsnadeln durchstochen und von einem 
Niederhalter zusammengepresst. Die Resthohe des Niederhalters bestimmt 
dann die jeweilige Injektionsmenge. 

Diese Vorrichtung ist ftir den Einsatz bei knochenhaltigem Fleisch von 
SchlachttierkOrpern denkbar ungeeignet. Einerseits werden die Fleischstucke 
durch die Injektionsnadeln stark verletzt. Andererseits kann es beim Einpressen 
der Nadeln in das knochenhaltige Fleisch zu Knochenabsplitterungen, 
Nadelbruchen oder Verstopfungen der Nadeln kommen. DarUber hinaus ist 
diese Vorrichtung auch fur knochenhaltiges Fleisch mit HohlrSumen wie 
beispielsweise Hahnchen denkbar ungeeignet, da entweder die zu injizierende 
Flussigkeit mit hohen Lakeverlusten im Innenraum des Hahnchens verspruht 
wird, oder die Hahnchen wahrend der Injektion so stark zusammengepresst 
und dabei plastisch zu einer „Hahnchenplatte" deformiert werden, dass diese 
anschlie&end nicht mehr verkaufsfahig sind. 

DarOber hinaus kann mit dieser Vorrichtung die Injektionsmenge keinesfalls an 
die Kontur des Korpers wie beispielsweise bei Geflugel angepasst werden. 
In der DE 3209 730 A1 wird ein Verfahren und eine Maschine zur Injektion von 
WOrzflOssigkeiten in das Fleisch von Schlachttierkdrpern, insbesondere 
Hahnchen vorgeschrieben, bei welcher die Tiere automatisch an den Beinen 
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hangend entlang einem definierten FSrderweg zu einer Einspritzstation 
gebracht werden, wobei durch einen mit der FOrderung der Tiere gekoppelten 
Vorgang die WGrzflussigkeit in Abhangigkeit vom Gewicht der Tiere in drei 
unterschiedlichen FIGssigkeitsmengen mittels einer Injektionsnadel in das 
Fleisch der Tiere eingebracht wird. 

Neben der in Abhangigkeit vom Hahnchengewicht nur in drei Stufen 
variierbaren Einspritzmenge besteht ein weiterer Nachteil dieser Ldsung darin, 
daB eine homogene Verteilung der InjektionsflGssigkeit nicht moglich ist, da die 
Korpergestalt bei der Injektion unberucksichtigt bleibt. Die Injektionsnadel wird 
stets nur in den Brustbereich eingefOhrt Es kann mit dieser Losung weder in 
die Schenkel noch in den RGckenbereich injiziert werden. 
Daruber hinaus kann beispielsweise beim Einstechen der Injektionsnadel in 
den Brustkorb des Hahnchens die Injektionsnadel in einen Knochen treffen. 
Dies beeinflusst die Verteilung der InjektionsflGssigkeit negativ und kann 
daruber hinaus auch zum Absplittem von im Fleisch verbleibenden 
KnochenstGcken fGhren. 

Infolge der bei den beiden vorgenannten Bauformen prozessbedingt 
eingesetzten Injektionsnadeln kann es darOber hinaus bei Verwendung von 
Zucker, EiweiBen und/oder GewQrzen in der WGrzflGssigkeit beispielsweise zu 
Verstopfung der lakefQhrenden Baugruppen kommen, wodurch der 
BearbeitungsprozeS stark beeintrachtigt wird. 

DarGber hinaus sind der Viskositat der zu verarbeitenden WGrzflGssigkeit, 
insbesondere durch die prozessbedingten Leitungslangen, zwangsiaufig enge 
Grenzen gesetzt, da mit zunehmendem Leitungsinnendruck bei hoher 
Viskositat der WGrzflussigkeit unter anderem die Wandreibung so stark 
ansteigt, daS unter Umstanden die Flieligeschwindigkeit bis auf Null zurGck 
geht. 

Dabei ist es mit diesen im Stand der Technik vorbeschriebenen Nadelinjektoren 
nicht moglich WGrzflQssigkeiten bzw. Laken in die FleischstGcke gleichmafiig 
verteilt einzubringen, so daB es im Fleischstuck zunachst stets zur Anlage von 
Depots kommt, in denen die Lake angereichert ist. 
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Diese im Fleisch zunachst nur deponierte Pdkellake muS dann nachfolgend 
Qber einen sehr langen Zeitraum mittels Massier- oder Poltermaschinen 
und/oder Ruhephasen in den behandelten FleischstOcken verteilt werden. 
Zudem bewirken die Nadeln nicht nur Verletzungen am jeweiligen Tierkorper 
sondern konnen infolge des sich wiederholenden Einstechens in das jeweils 
nachfolgende Tier auch zu Kontaminationen fuhren. 

Gleichfalls zeigt die Praxis, daS die zu gewahrleistende Volumentoleranz der 
mit Nadeln injizierten Flussigkeitsmenge am EinzelstQck nicht unter 5 % vom 
Rohgewicht sichergestellt werden kann, da der durch Nadeln im Fleischstuck 
verursachte Kanal bewirkt, dass bereits injizierte Lake undefiniert wieder 
austreten kann. DarOber hinaus sind im Stand der Technik auch Vorrichtungen 
zur nadellosen Injektion von FIQssigkeiten in das Fleisch von 
Schlachttierkorpern bekannt. 

So beschreibt beispielsweise die US 5 176 071 A ein nadelloses 
Injektionsverfahren zum Einbringen von FIQssigkeiten in konfektioniertes 
Fleisch von SchlachttierkCrpern, wobei die Injektion an einer speziellen 
kontinuierlichen Transportvorrichtung durch eine nadellose Hochdruckinjektion 
mittels einer feststehenden DQsenleiste erfolgt. Eine oberhalb der Dusenleiste 
angeordnete, in eine spezielle Transportvorrichtung integrierte Anpresswalze 
bewirkt dabei den fur die Injektion zwingend erforderlichen direkten Kontakt der 
DQsen mit dem Fleisch und presst gleichzeitig das vorkonfektionierte Fleisch 
auf eine nahezu gleichmS&ige Dicke, so dass trotz der vorrichtungsgemaS 
vorgegebenen (nicht kontinuierlich variierbaren) Injektionsmenge eine 
zumindest annahernd gleichmaGige Verteilung der Lakenkonzentration erreicht 
werden kann. 

Infolge der w§hrend der Injektion kontinuierlich laufenden, die AnpreBkraft an 
die Dusenleiste gewahrleistenden Transportvorrichtung werden in die 
FleischstUcke kleine langliche Schnitte eingebracht die zu einer kontinuierlichen 
Verletzung des behandelten Fleisches fQhren. 

Neben diesem Nachteil kann das kontinuierliche Pressen des Fleisches mittels 
der Anpresswalze zudem eine Kontamination der gesamten Charge bewirken. 
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Mit der in der US 5 176 071 A vorgeschlagen technischen Losung konnen 
jedoch nur knochenfreie, konfektionierte Fleischstucke behandelt werden, da 
knochenhaltige Fleischstucke entweder durch die Anpresswalze nicht 
vollstandig auf die DQsenleiste aufgepresst Oder wie beispielsweise bei 
GeflDgel von der Anpresswalze derail zerquetscht werden konnen, daS diese 
nach der Behandlung nicht mehr verkaufsfahig sind. 

Auch die in der US 6 014 926 A vorgestellte Losung beschreibt ein Verfahren 
und eine Vorrichtung zur nadellosen Hochdruckinjektion wobei in Verbindung 
mit einer speziellen Transportvorrichtung die DQsen wahrend der Injektion 
mittels eines schwenkbaren Roboterarmes von oben auf die 
vorkonfektionierten Fleischbiocke die als Gegenlager wirkende 
Transportvorrichtung aufgepresst werden. 

Ein Nachteil dieser LOsung besteht wiederum darin, daB auch mit dieser 
Losung die Anatomie von knochen-, knorpel- und/oder beispielsweise stark 
bindegewebshaltigen Fieischstucken von Schlachttierkdrpern nicht 
berucksichtigt werden kann. Alle mit der vorgenannten Losung zu 
verarbeitenden FleischstDcke mOssen stets vorbearbeitet und konfektioniert 
werden. 

Die Verarbeitung von beispielsweise knochen-, knorpel- und stark 
bindegewebshaltige Fleischstucke ist mit der in der US 6 014 926 A 
vorgestellten Losung keinesfalls moglich, da diese Losung unter derartigen 
Randbedingungen eine ungleichmaflige, undefinierte Verteilung der zu 
injizierenden Flussigkeit in den fleischigen Teilen der FleischstQcke bewirkt. 
Daruber hinaus ist auch die Verarbeitung von Schlachttierkorpern mit der 
vorgenannten Losung nicht mdglich, da weder das Schlachtgewicht ermittelt 
noch die Einspritzmenge in Abhangigkeit vom Schlachtgewicht varriert werden 
kann. 

Zudem wOrde die durch den Roboterarm aufzupressende Dusenplatte bei nicht 
vorkonfektioniertem Fleisch entweder unvollstSndig aufgepresst, oder wie 
beispielsweise bei Geflugel von der aufgepressten Dusenplatte derart 
zerquetscht werden, daS dieses nach der Behandlung nicht mehr verkaufsfahig 
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ist, wobei die durch die DUsenplatte zwangslaufig vorgegebenen 
InjektionsverhSltnisse unter derartigen Randbedingungen entweder eine 
inhomogene Verteilung der Injektionsflussigkeit bewirken oder den RQcklauf 
stark kontaminieren. 

In der DE-OS 198 25 233 C2 wurde zudem ein weiteres Verfahren in 
Verbindung mit einer zugehSrigen Vorrichtung vorgestellt, bei der die zu 
injizierende FIQssigkeit mit einer oder mehrerer Dusen als Vollstrahl mit einem 
Durchmesser von 0,2 mm bis 1,0 mm bei einer StrahlstoSkraft von 0,5 N bis 18 
N uber einen Zeitraum von 0,1 Sekunden bis 0,8 Sekunden einmalig, oder 
wiederholt an einer, oder an mehreren punktfGrmigen Stellen an der Oberflache 
in das Fleisch von Schlachttierkdrpern injiziert werden kann, wobei vor und/oder 
zwischen und/oder nach dem Injizieren ein Massieren oder Poltem der 
behandelten Fleischstucke erfolgt. 

Der gemaB der DE-OS 198 25 233 injizierte FlOssigkeitsvollstrahl dringt dabei 
so in das Fleisch ein, daS infolge seiner StrahlstoBkraft eine Verteilung an der 
Gewebestruktur und dadurch eine gro&volumige Ausbreitung in Form einer 
Ausbreitungswolke stattfindet. Aufgrund einer vorrichtungsbedingten 
kontinuierlichen VerSnderung der Lage des Fleisches zur Duse wird zudem 
eine mehrdimensionale Injektion an den unterschiedlichsten Stellen der 
Fleischstucke durchgefuhrt, die zu einer hochgradigen DurchtrSnkung des 
Fleisches fuhrt, so dafi selbst groBere Lakemengen jeweils in Teilmengen mit 
einer oder mit mehreren der in der DE-OS 198 25 233 beschriebenen Dusen 
injiziert werden konnen. 

Diese Losung ist beispielsweise hervorragend in Verbindung mit der 
Herstellung von Kochschinken geeignet. 

Ein Nachteil dieser in der DE-OS 198 25 233 C2 beschriebenen Losung 
besteht jedoch darin, da(J im zu bearbeitenden FleischstOck, nach den Regeln 
der statistischen Verteilung, eine bereichsweise AnhSufung von Lake erfolgen 
kann. 

Dabei werden mittels der in der DE-OS 198 25 233 C2 vorbeschriebenen 
Vorrichtung die zu behandelten FleischstQcke wahlweise auch vor, aber immer 
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nach der erfindungsgemSGen Injektion so lange massiert oder gepoltert bis die 
auf die Fleischmenge vorausberechnete FIQssigkeitsmenge statistisch verteilt 
im Fleisch enthalten ist. 

Auf die Anatomie des Schlachttierkorpers, beispielsweise eines HShnchens, 

kann mit dieser Losung keine RQcksicht genommen werden. 

Auch findet bei der Verarbeitung von beispielsweise Hahnchen mit der 

vorgenannten L6sung, infolge des deutlich geringeren spezifischen Gewichtes 

wahrend der Injektion eine Relativbewegung zwischen Tier und DDse statt 

welche eine starke Verletzung der Fieischoberfiache zur Folge hat. 

Der Maschinenaufbau erlaubt dabei auch nur einen diskontinuierlichen Prozess 

und kein kontinuierliches Injizieren beispielsweise an einem Transportband. 

Der Erfindung liegt daher die Aufgabe zugrunde, eine Vorrichtung und ein 
Verfahren zum Einbringen von Flussigkeiten in Fleisch zu entwickeln welches 
die vorgenannten Nachteile des Standes der Technik beseitigt und selbst in 
knochen- und/oder knorpel- bzw. bindegewebshaltiges Fleisch, wie 
beispielsweise in SchlachttierkSrper von Gefliigel, aber auch in Keulen Oder in 
Bauchfleisch hocheffektiv bei robustem Aufbau mit hoher Zuverlassigkeit in 
kQrzester Zeit nahezu an jeder, selbst einer bereits vorhandenen 
Transporteinrichtung, sogar an einem Schlachtband, nadellos ein an die 
Anatomie des Schlachttierk6rpers angepasstes, sogar gleichzeitiges Einbringen 
von Wasser, Laken, Stabilisatoren, Wurzflussigkeiten und/oder sonstigen 
Flussigkeiten in exakt definierten, selbst sehr geringen Mengen bei minimierter 
Injektionsmengentoleranz ermfiglicht. 

ErfindungsgemalS wird diese Aufgabe durch eine Vorrichtung zum Einbringen 
von FIDssigkeiten in Fleisch mit einem Grundgestell (1) gelost, welche sich 
dadurch auszeichnet, daS diese selbst mit einer von der erfindungsgemaGen 
Vorrichtung unabhangigen, bereits vorhandenen Fordereinrichtung (2) fur 
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knochen- und/oder knorpel- bzw. bindegewebshaltiges Fleisch von 
Schlachttierkorpern (12) zusammenwirken kann, wobei am Grundgestell (1) ein 
oder mehrere Maschinengestell/e (3) starr oder linear verschiebbar angeordnet 
sind und am/an den Maschinengestell/en (3) eine/mehrere mit einer/mehreren 
Hochdruckanlage/n (4) Qber ein/mehrere FIQssigkeitsverteilersystem/e (5) 
verbundene Injektionsvorrichtung/en (6) zur nadellosen Injektion angeordnet 
sind, und jede Injektionsvorrichtung (6) aus einem oder mehreren am 
Maschinengestell (3) zufuhrbar angeordneten Dusenstock/Dusenstocken (7) 
besteht an denen eine oder mehrerer SpritzdUsen (8) angeordnet sind. 

Voraussetzung fur den Einsatz der einfachsten AusfUhrungsform der 
erfindungsgemaften Losung mit starr am Grundgestell (1) angeordnetem/n 
Maschinengestell/en ist es, daB die, Fordereinrichtung (2) getaktet ist, d.h. 
wahrend des Injektionsvorganges anhalt. 

Kennzeichnend ist aber auch, daB das/die Maschinengestell/e (3) am 
Grundgestell (1) verfahrbar angeordnet sind. 

Durch den Einsatz von einem oder mehreren verfahrbaren Maschinengestell/en 
(3) ist es maglich deren Antrieb dem Stand der Technik gemaU so ansteuern, 
daB diese/er zeitweise synchron mit der Fordereinrichtung (2) verfahren. 
Somit kann zwischen dem Transportband und der in Einsatz befindlichen 
Injektionsvorrichtung (6) wahrend der Injektion stets die erfindungswesentliche 
Relativgeschwindigkeit „0 U gewShrleistet werden. Durch den Einsatz mehrer 
solcher synchron mit der Fordereinrichtung (2) verfahrbarer Maschinengestelle 
(3) kann die erfindungsgemaBe Vorrichtung an jede beliebige Geschwindigkeit 
der FSrdereinrichtung (2) angepasst werden. ErfindungsgemaB ist auch, daS 
die Dusenstocke (7) mit den an diesen angeordneten, spezieli ausgerichteten 
Spritzdusen (8) an die jeweilige Anatomie wie beispielsweise Fleischkeulen, 
Geflugel u. a. m. exakt angepasst sind, und so ein definiertes „Halten" 
bewirken. 

Die erfindungsgemaBe Vorrichtung ermoglicht durch den erfindungsgemaB 
moglichen Einsatz von mehreren FlOssigkeitsverteilersystemen (5) zudem, daG 
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gleichzeitig sowohl niedrigviskose wie auch hochviskose Laken definiert in das 
zu bearbeitende knochenhaltige Fleisch eingebracht werden kOnnen. 
Infolge der erfindungsgemaB dreidimensionalen Anordnung der Spritzdusen (8) 
kann jeder Punkt der Oberflache des Schlachttierkorpers zudem selbst mit 
unterschiedlichen Injektionsflussigkeiten definiert angesteuert werden, so daB 
beispielsweise bei einem Hahnchen im Bereich der Schenkel eine salzarmere 
Lake tiefer und im Bereich des RUckens eine saizhaltigere Lake nicht so tief 
injiziert wird, wobei mittels der erfindungsgemaBen Vorrichtung neben 
unterschiedlich konzentrierten Salzlaken auch gleichzeitig sonstige 
Wurzflussigkeiten wie Ketchup oder Mayonnaise in das Fleisch der 
knochenhaltigen Schlachttierkorper mit einer Volumentoleranz der insgesamt 
injizierten FlUssigkeitsmenge am Einzelstuck von ca. 2 % des Rohgewichtes 
eingebracht werden konnen. 

Erfindungsweswesentlich ist auch, daB die FOrdervorrichtung ein 
Transportband oder ein Schlachtband ist. Die Anordnung der 
erfindungsgemaBen Vorrichtung an einem Schlachtband hat gegenuber der 
Anordnung an einem Transportband den Vorteil, daB die Behandlung einerseits 
zu einem fruhest moglichen Zeitpunkt post mortem stattfinden kann und 
andererseits keine zusatzliche Logistik im technologischen Ablauf erforderlich 
ist, so daB die ursprungliche Prozessgeschwindigkeit sofort fur die weitere 
Bearbeitung und Konservierung des schlachtfrischen, knochenhaltigen 
Fleisches genutzt werden kann, wobei gegenQber der Anordnung der 
erfindungsgemaiJen Vorrichtung an einem Transportband eine wesentliche 
Arbeitszeiteinsparung erzielt wird. 

An einem Transportband hingegen mQssen die zu bearbeitenden 
knochenhaltigen FleischstOcke erst in einem separaten Arbeitsgang positioniert 
werden. 

Kennzeichnend ist weiterhin, daB die Injektionsvorrichtung (6) mit 
Endlagenbegrenzungen (9) versehen ist, so daB ein Zerquetschen 
beispielsweise des Geflugelkorpers vermieden wird. 
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Ein weiteres wesentliches Merkmal der Erfindung ist, dafS an einem Dusenstock 
(7) gleichartige und/oder unterschiedliche Spritzdusen (8) angeordnet sind. 
Dadurch kann einerseits die Injektionstiefe, aber auch die Injektionsmenge bei 
beispielsweise gleichbleibender Injektionszeit variiert, und/oder auf 
unterschiedliche Viskositaten der InjektionsflQssigkeit angepa&t werden. 
Erfindungsgemafi ist auch, dad mehrere Injektionsvorrichtungen (4) an einem 
verfahrbaren Maschinengesteli (3) miteinander starr verbunden sind. Dadurch 
kann bei gleichbleibender Anzahl von verfahrbaren Maschinengestellen (3) 
beispielsweise die Geschwindigkeit der FOrdereinrichtung erhoht und so der 
Durchsatz der Gesamtanlage gesteigert werden. 

Kennzeichnend ist darOber hinaus, daS an einem Grundgestell (1) mehrere 
verfahrbare Maschinengestelle (3) mit Injektionsvorrichtungen (4) angeordnet 
sind. Diese erfindungsgemaGe Losung ermdglicht insbesondere eine Erhohung 
der Zuveriassigkeit der Gesamtanlage bei gleichzeitiger Optimierung der 
Fertigungskosten, da die in der Ruckholbewegung der Maschinengestelle (3) zu 
beschleunigenden Massen insbesondere bei hohem Geschwindigkeiten der 
Fordereinrichtung (2) optimiert werden k6nnen. 

Erfindungswesentlich ist weiterhin, daS jede Injektionsvorrichtung (6) mit einer 
Oder mehreren verfahrbar angeordneten Spritzlanze/en (10) versehen sein 
kann, die in Verbindung mit der Geflugelbearbeitung in den Bauchraum des 
Tieres einfahrt/einfahren. Diese spezielle/n Spritzlanze/n (10) dient/dienen der 
Desinfizierung und/oder dem WQrzen des Bauchraumes des Tieres. 
Wesentlich ist auch, dad die Fleischstucke vertikal hangend, vertikal 
aufgesteckt, horizontal aufgesteckt oder in eine Matrize eingelegt in der 
Fordereinrichtung (2) transporter! werden, so das stets eine exakte 
Lagefixierung gegenuber der/den Injektionsvorrichtung/en (6) gewahrleistet ist. 
Das erfindungsgemaSe Verfahren zeichnet sich dadurch aus, daB jeder der 
Dusenstocke (7) wie auch die Spritzlanze/en (10) separat mit unterschiedlichen 
FIQssigkeiten, Ober gleiche und/oder unterschiedliche, exakt definierte 
Zeitraume mit gleichem und/oder unterschiedlichem, exakt definiertem Druck 
beaufschlagt werden konnen. Dadurch wird es mOglich, daS selbst 
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unterschiedliche, beispielsweise auf Basis der Wirkstoffmenge fur das 
knochenhaltige FleischstQck vorausberechnete Injektionsflussigkeiten in 
unterschiedlichen Injektionsmengen, infolge der Steuerung von Injektionszeit 
und Injektionsdruck mittels der erfindungsgemaBen Vorrichtung, exakt, 
reproduzierbar und zuverlassig optimal injiziert werden. 

Erfindungswesentlich ist dabei, daB bestimmte, wiederkehrende 
Lebensmittelgeometrien wie beispielsweise Fleischkeulen, Geflugel u.a.m. 
mittels der exakt auf die jeweilige Anatomie angepasste Dusenstocke (7) mit 
den an diesen angeordneten, speziell ausgerichteten Spritzdusen (8) aufgrund 
einer exakt auf die zu injizierende FIQssigkeit und die zu erzielende 
Eindringtiefe abgestimmten StrahlstoBkraft, und einer in diesem 
Zusammenhang unter Beachtung der DusengroBe auf die Eindringmenge 
abgestimmten Injektionszeit zielgerichtet hocheffektiv bearbeitet werden 
konnen, so daB ein an die Anatomie des jeweiligen knochenhaltigen 
Fieischstuckes angepaBtes Desinfizieren und/oder WOrzen bei hoher und vor 
allem gleichmaBiger Produktqualitat mit minimaler Injektionsmengentoleranz 
gewahrleistet werden kann. 

Durch die erfindungsgemaB mogliche gleichzeitige Ansteuerung mehrerer 
Dusenstocke mit unterschiedlichem Betriebsdruck und unterschiedlichen 
Injektionsflussigkeiten kann in Verbindung mit dem erfindungsgemaB 
moglichen Einsatz von unterschiedlichen SpritzdQsen an einem DQsenstock 
eine auf den jeweils zu bearbeitenden Schlachttierkorper abgestimmte 
schonende Bearbeitung unter optimaler Nutzung der jeweiligen Gewebe- und 
Knochenstruktur gewahrleistet werden. 

Diese erfindungsgemaBe zuverl§ssige, hocheffektive exakt reproduzierbare 
Injektion des knochenhaltigen Fleisches ist die Grundlage fur eine hohe und 
gieichmaBige Produktqualitat, wobei sogar der beispielsweise bei der Kuhlung 
von Frischfleisch eintretende FIQssigkeitsverlust definiert ausgeglichen werden 
kann. 
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Kennzeichnend ist auch, daB in Abhangigkeit von der jeweiligen 
Geschwindigkeit der Fordereinrichtung mehrere verfahrbare Maschinengestelle 
(3) mit Injektionsvorrichtungen (6) zeitlich versetzt zum Einsatz kommen. 
ErfindungsgemaR ist auch, daB die FleischstOcke vor der nadellosen Injektion 
gewogen werden, um stets eine auf das Rohgewicht bezogene exakte 
Injektionsmenge zu gewahrleisten. 

Kennzeichnend ist weiterhin, daS sich die Maschinengestelle (3) mit den in der 
Injektionsphase befindlichen Injektionsvorrichtungen (6) gegeniiber dem 
Transportband (2) die Relativgeschwindigkeit „0" aufweisen. Dadurch werden 
Verletzungen des knochenhaltigen Schlachttierkorpers vermieden. 
Erfindungswesentlich ist auch, daS die Viskositat der zu verarbeitenden 
Flussigkeit zwischen 1mPas und 10 000 mPas betrSgt. Mittels des 
erfindungsgemaBen Verfahrens konnen so beispielsweise auch in Flussigkeiten 
untergemischte Mineralien, saure, basische, aromatische Stoffe, Kohlehydrate, 
Fette, EiweiBe und Zusatzstoffe wie Gewurze, sowie Gemische aus den 
vorstehenden Stoffen injiziert werden, wodurch der chemische und 
mechanische Zustand des Lebensmittels derart beeinfluBt wird, daB dieses 
gegen bakteriologischen Befall und/oder bakteriologisches Wachstum 
stabilisiert wird. 

DarUber hinaus kann die Injektion der hochviskosen FIGssigkeiten auch dem 
Halten und dem Erreichen von Aromen, dem Halten von Gewebeflussigkeiten, 
und/oder dem Halten von Fremdflussigkeiten und anderem mehr dienen, und 
so einer Stabilisierung der FIQssigkeit in der von Produzenten gewunschten 
Zustandsform des Endproduktes realisieren. 

Auch konnen beispielsweise in einzufrierende Hahnchen lebensmittelechte 
Zusatzstoffe injiziert werden, die das Kristallwachstum von Wasser 
einschranken und uns so einer daraus resultierenden Zerstorung der 
Muskelfasern entgegenwirken. 

Die erfindungsgemaGe Vorrichtung errndglicht dabei, daS sowohl 
niedrigviskose wie auch hochviskose Laken gleichzeitig nadellos, hocheffektiv 
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und zuverlassig an den unterschiedlichen Stellen der Oberflache definiert in 
das zu bearbeitende knochenhaltige Fleisch eingebracht werden kdnnen. 
In Verbindung mit der ebenfalls erfindungsgemaBen, nahezu allseitigen 
Anordnung der Spritzdusen (8) im Bezug auf das zu bearbeitende 
knochenhaltige Fleischstttck wird erreicht, daB die mit der FOrdereinrichtung (2) 
transportierten knochenhaltigen FleischstGcke optimal, beispielsweise in Form 
von Wolken (die einander uberlappen konnen) gleichmaBig Qber das gesamte 
Volumen durchtrankt werden. 

Ein weiteres Merkmal der Erfindung besteht darin, daB die Temperatur der zu 
verarbeitenden Flussigkeit zwischen -5° C und 150° C liegt, so daB mittels der 
erfindungsgemaBen Losung einerseits selbst hohen hygienischen 
Anforderungen im niedrigen Temperaturbereich entsprochen werden kann. 
Andererseits konnen mittels der erfindungsgemaBe Losung selbst Fette im 
flussigen Zustand injiziert werden. 

Weitere Merkmale, Einzelheiten und Vorteile der Erfindung ergeben sich 
daruber hinaus neben dem Wortlaut der Anspruche auch, in Verbindung mit 
den zugehdrtgen Zeichnungen, aus den nachfolgenden Erlauterungen zu den 
Ausfuhrungsbeispielen. 

Nachfolgend soil nun die Erfindung an Hand mehrerer AusfOhrungsbeispiele in 
Verbindung mit sechs Figuren naher erlautert werden. 

Dabei zeigen: 

Figur 1 : die Vorderansicht einer moglichen Bauform der erfindungs- 
gemaBen Vorrichtung unmittelbar an einem Schlachtband 
bei geoffneter Injektionsvorrichtung; 

Figur 2 : die Vorderansicht auf die erfindungsgemaBe Vorrichtung gemaB 
der Figur 1 bei geschlossener Injektionsvorrichtung; 

Figur 3 : die Draufsicht auf die erfindungsgemaBe Vorrichtung gemaB der 
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Figur 2 bei geschlossener Injektionsvorrichtung; 
Figur 4 : die erfindungsgemaSe Vorrichtung gemaB der Figur 1 in der 
Seitenansicht; 

Figur 5 : die Vorderansicht einer weiteren moglichen Bauform der 

erfindungsgemaSen Vorrichtung mit horizontal auf eine Aufnahme 
aufgestecktem knochen- knorpel- und bindegewebshaltigem 
Schlachttierkorper bei geoffneter Injektionsvorrichtung; 

Figur 6 : die Vorderansicht einer weiteren moglichen Bauform der 

erfindungsgema&en Vorrichtung mit vertikal auf eine Aufnahme 
aufgestecktem knochen-, knorpel- und bindegewebshaltigem 
Schlachttierkorper bei geoffneter Injektionsvorrichtung. 



Die Figur 1 zeigt die Vorderansicht einer moglichen Bauform der 
erfindungsgemalSen Vorrichtung an einem Schlachtband mit geoffneter 
Injektionsvorrichtung 6. 

An einer Fordereinrichtung 2, im vorliegenden Fall einem Schlachtband, ist das 
knochenhaltige Fleisch von Schlachttierkorpern 12, beispielsweise Geflugel, 
angeordnet. 

Unterhalb des Schlachtbandes befindet sich das Grundgestell 1 der 
erfindungsgemSBen Vorrichtung. 

An diesem sind zwei auf LinearfQhrungen 1 1 verfahrbare Maschinengestelle 3 
wie „Schlitten" angeordnet. 

An jedem der verfahrbaren Maschinengestelle 3 sind wiederum jeweils zwei mit 
mehreren Hochdruckanlagen 4 Ober mehrere Flussigkeitsverteilersysteme 5 
verbundene Injektionsvorrichtungen 6 zur nadellosen Injektion ortsfest 
befestigt. 

Jede der Injektionsvorrichtungen 6 besteht aus sieben am Maschinengestell 3 
schwenkbar angeordneten DQsenstGcken 7 an denen jeweils mehrere 
Spritzdusen 8 angeordnet sind. 
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Die DOsenstocke 7 mit an diesen angeordneten, speziell ausgerichteten 
SpritzdOsen 8 sind an die. Anatomie der zu bearbeitenden 
GeflQgelschlachttierk6rpern exakt angepasst. 

Diese schwenkbar am Maschinengestell angeordneten, an die Anatomie des 
verarbeitenden SchlachttierkSrpers angepaRten Dusenstocke 7 sind uber ein 
Getriebe derart miteinander verbunden, daB die aus Dusenstocken 7 mit 
Getriebe bestehende Injektionsvorrichtung 6, wie in der Figur 1 dargestellt, vor 
bzw. nach der Injektion offnet und den Schlachttierkdrper 12 nicht berOhrt, 
Wahrend der Injektion, wie in den Figuren 2 und 3 dargestellt, umklammem die 
Dusenstocke 7 der Injektionsvorrichtung 6 den Schlachttierkorper 12 
zangenartig. 

Dabei ist die Injektionsvorrichtung 6 mit Endlagenbegrenzungen 9 versehen um 
ein Zerquetschen der Geflugelkorper zu vermeiden. 

Die Figur 2 zeigt nun die Vorderansicht auf die erfindungsgemaBe Vorrichtung 
gemafc der Figur 1 jedoch mit geschlossener Injektionsvorrichtung 6 und an 
den Schlachttierkorper 12 angepreSten SpritzdOsen 8. Jede 
Injektionsvorrichtung 6 ist im vorliegenden AusfUhrungsbeispiele mit einer 
vertikal verfahrbar angeordneten Spritzlanze 10 versehen. Diese Spritzlanze 
(10) dient der Desinfizierung und/oder dem WQrzen des Bauchraumes des 
SchlachttierkSrpers 12 und fShrt wahrend des Anpressens der SpritzdOsen 8 in 
den Bauchraum des Schlachttierkorpers 12 ein. 

Die am Grundgestell auf Linearfuhrungen 11 wie „Schlitten" verfahrbar 
angeordneten Maschinengestelle 3 werden Qber ihren Antrieb derart verfahren, 
daB wahrend der Injektion ein zeitweiser Synchronlauf des im Spritzzyklus 
befindlichen Maschinengestelles 3 mit der Fordereinrichtung 2 gewahrleistet 
wird. 

Nach der Injektion geben die zangenartig den Schlachttierkorper 12 
umklammernden Dusenstocke 7 den Schlachttierkorper 12 frei und das 
Maschinengestell 3 verfahrt entgegen der FOrderrichtung des Schlachtbandes 
zu zur erneuten Positionierung fur den nachsten Injektionsvorgang. 
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Die Anordnung der erfindungsgemaBen Vorrichtung an einem Schlachtband 
hat dabei gegenOber der Anordnung an einem Transportband den Vorteil, daB 
die Behandlung einerseits zu einem fruhest moglichen Zeitpunkt post mortem 
stattfinden kann und andererseits keine zusatzliche Logistik im technologischen 
Ablaut erforderlich ist, so daB die ursprQngliche Prozessgeschwindigkeit sofort 
far die weitere Bearbeitung und Konservierung des schlachtfrischen, 
knochenhaltigen Fleisches genutzt werden kann. 

In der Figur 3 ist die Draufsicht auf die erfindungsgemaBe Vorrichtung gemaB 
Figur 2 mit sieben am Maschinengestell 3 angeordneten DQsensWcken 7 
dargestellt. An jedem dieser DOsenstocke 7 konnen dabei sowohl gleichartige 
wie auch unterschiedliche SpritzdQsen 8 angeordnet sein. 
Dadurch kann einerseits die Injektionstiefe, aber auch die Injektionsmenge bei 
beispielsweise gleichbleibender Injektionszeit variiert, und/oder auf 
unterschiedliche Viskositaten der Injektionsflussigkeiten angepaBt werden. 
Durch den gleichzeitigen Einsatz von mehreren Flussigkeitsverteilersystemen 5 
ermoglicht die erfindungsgemaBe Vorrichtung, daB sowohl niedrigviskose wie 
auch hochviskose Laken zeitgleich in das zu bearbeitende knochenhaltige 
Fleisch definiert eingebracht werden k6nhen. 

Infolge der raumlichen Anordnung der SpritzdQsen 8 kann somit jeder 
ausgewahlte Punkt der Oberflache des Schlachttierkorpers 12 selbst mit 
unterschiedlichen InjektionsflQssigkeiten definiert angesteuert werden, so daS 
eine Volumentoleranz der injizierten FIQssigkeitsmenge am Einzelstuck von ca. 
2 % des Rohgewichtes gewahrleistet werden kann. 

In der Figur 4 ist die erfindungsgemaSe Vorrichtung gemaB der Figur 1 in der 
Seitenansicht dargestellt. 

Am Schlachtband, einer moglichen AusfQhrungsform der Fordereinrichtung 2, 
ist das Grundgestell 1 der erfindungsgemaBen Vorrichtung angeordnet, an dem 
zwei Maschinengestelle 3 auf LinearfQhrungen 11 verfahrbar angeordnet sind. 
An jedem der beiden verfahrbaren Maschinengestelle 3 sind wiederum jeweils 
zwei mit mehreren Hochdruckanlagen Uber mehrere 
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Flussigkeitsverteilersysteme verbundene Injektionsvorrichtungen 6 zur 
nadellosen Injektion angeordnet. 

Durch den Einsatz mehrerer, zeitweise gleichzeitig mit der Fordereinrichtung 2 
synchron verfahrbarer Maschinengestelle 3 mit vorzugsweise mehreren 
Injektionsvorrichtungen 6 kann die erfindungsgemaUe Vorrichtung auch an 
hohere Geschwindigkeiten des Schlachtbandes, der Fordereinrichtung 2, 
angepasst werden, so dafc zwischen dem Schlachtband und der in Einsatz 
befindlichen Injektionsvorrichtung 6 wahrend der Injektion stets die 
Relativgeschwindigkeit „0" gewahrleistet ist. 

Die Figur 5 zeigt nun die Vorderansicht einer weiteren moglichen Bauform der 
erfindungsgema&en Vorrichtung mit horizontal auf eine Aufnahme einer 
Fordereinrichtung 2 aufgestecktem knochen-, knorpel- und 
bindegewebshaltigem SchlachttierkSrper bei geSffneter Injektionsvorrichtung. 
An der Fordereinrichtung 2 ist wiederum das Grundgestell 1 der 
erfindungsgemaBen Vorrichtung mit mehreren verfahrbaren (wie bereits in 
Verbindung mit den Figuren 1 bis 4 beschrieben) Maschinengestellen 3 
angeordnet. An diesen verfahrbaren Maschinengestellen 3 sind auch in diesem 
Ausfuhrungsbeispiel eine Spritzlanze 10 und die erfindungsgemaBen 
Injektionsvorrichtungen 6 mit den Zuleitungen von den 
Flussigkeitsverteilersysteme 5 zur nadelloser Injektion angeordnet. 
Im vorliegenden AusfOhrungsbeispiel besteht jede Injektionsvorrichtung 6 
wiederum aus mehreren schwenkbaren, jedoch horizontal am 
Maschinengestell 3 angeordneten, mit Spritzdusen 8 versehenen 
DQsenstacken 7. 

Durch die Anordnung der Schlachttierkorper 12 horizontal auf der Aufnahme 
einer Fordereinrichtung 2 ist eine exakte Lagefixierung der zu bearbeitenden 
Schlachttierkorper 12 gegenUber den Injektionsvorrichtungen 6 gewahrleistet. 
Auch diese erfindungsgemade Vorrichtung ermoglicht durch den Einsatz von 
mehreren Flussigkeitsverteilersystemen 5 wiederum, dalS gleichzeitig sowohl 
niedrigviskose wie auch hochviskose Laken definiert in das zu bearbeitende 
knochenhaltige Fleisch eingebracht werden konnen. 
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In der Figur 6 ist die Vorderansicht einer weiteren moglichen Bauform der 
erfindungsgemafJen Vorrichtung mit vertikal auf einer Aufnahme einer 
Fordereinrichtung 2 aufgestecktem knochen-, knorpel- und 
bindegewebshaltigem Schlachttierkorper 12 bei geoffneter Injektionsvorrichtung 
6 dargestellt. 

An der FSrdereinrichtung 2 ist wiederum das Grundgestell 1 der 
erfindungsgemaBen Vorrichtung mit mehreren verfahrbaren (wie in Verbindung 
mit den Figuren 1 bis 4 beschrieben) Maschinengestellen 3 angeordnet. 
An den verfahrbaren Maschinengestellen sind in diesem AusfQhrungsbeispiel 
die Injektionsvorrichtungen 6 zur nadellosen Injektion vertikal „hangend" 
angeordnet. Jede der Injektionsvorrichtung 6 besteht aus mehreren vertikal am 
Maschinengestell 3 schwenkbar angeordneten Dusenstocken 7 an denen 
wiederum mehrere Spritzdttsen 8 angeordnet sind. An der Injektionsvorrichtung 
ist zudem eine Spritzlanze 10 angeordnet. 

Durch die Anordnung der SchlachttierkSrper 12 vertikal auf einer Aufnahme 
einer Fdrdereinrichtung 2 ist wiederum eine exakte Lagefixierung der zu 
bearbeitenden knochenhaltigen FleischstQcke gegenuber den 
Injektionsvorrichtungen 6 gewahrleistet. 

In Verbindung mit dem Einsatz mehrerer zeitweise gleichzeitig mit der 
Fordereinrichtung 2 synchron verfahrbarer Maschinengestelle 3 mit 
vorzugsweise mehreren Injektionsvorrichtungen 6 kann auch diese 
Ausfuhrungsform der erfindungsgemaiSen Vorrichtung an jede Geschwindigkeit 
einer kontinuierlich arbeitenden Fordereinrichtung 2 angepasst werden, so daR 
zwischen der Fordereinrichtung 2 und der Injektionsvorrichtung 6 wShrend der 
Injektion stets die Relativgeschwindigkeit ,,0" gewahrleistet ist. 
Auch diese erfindungsgemaSe Vorrichtung ermoglicht durch den 
erfindungsgemaiJen Einsatz von mehreren FlQssigkeitsverteilersystemen 5, dali 
gleichzeitig sowohl niedrigviskose wie auch hochviskose Flussigkeiten definiert 
in das zu bearbeitende knochen-, knorpel- und bindegewebshaltige Fleisch 
eingebracht werden kSnnen. 
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Auf Grund der vorliegenden erfindungsgemalSen Losung ist es somit gelungen 
eine Vorrichtung und ein Verfahren zum Einbringen von FIQssigkeiten in Fleisch 
zu entwickeln welches selbst in knochen- und/oder knorpel- bzw. 
bindegewebshaltiges Fleisch, wie beispielsweise in Schlachttierkorper von 
Geflugel, aber auch in Keulen oder in Bauchfleisch hocheffektiv bei robustem 
Aufbau mit hoher Zuverlassigkeit in kQrzester Zeit nahezu an jeder, selbst einer 
bereits vorhandenen Transporteinrichtung, sogar an einem Schlachtband, 
nadellos ein an die Anatomie des SchlachttierkOrpers angepafctes, sogar 
gleichzeitiges Einbringen von Wasser, Laken, Stabilisatoren, WQtzflQssigkeiten 
und/oder sonstigen FIQssigkeiten in exakt definierten, selbst sehr geringen 
Mengen bei minimierter Injektionsmengentoleranz ermoglicht. 
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Patentanspriiche 



1. Vorrichtung zum Einbringen von Flussigkeiten Fleisch mit einem 
Grundgestell (1) welche sich dadurch auszeichnet, daB diese selbst mit einer 
von der erfindungsgemafcen Vorrichtung unabhSngigen, bereits vorhandenen 
Fordereinrichtung (2) zusammenwirken kann wobei am Grundgestell (1) ein 
oder mehrere Maschinengestell/e (3) starr oder linear verschiebbar angeordnet 
sind und am/an den Maschinengestell/en (3) eine/mehrere mit einer/mehreren 
Hochdruckanlage/n (4) uber ein/mehrere FIQssigkeitsverteilersystem/e (5) 
verbundene Injektionsvorrichtung/en (6) zur nadelloser Injektion angeordnet 
sind r und jede I njektions vorrichtung (6) aus einem oder mehreren am 
Maschinengestell (3) zufuhrbar angeordneten Dusenstock/Dusenstocken (7) 
besteht an denen eine oder mehrerer Spritzdusen (8) angeordnet sind. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dali die 
Fordervorrichtung (2) ein Transportband oder ein Schlachtband ist. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dad die 
Injektionsvorrichtung (6) mit Endlagenbegrenzungen (9) versehen ist. 

4. Vorrichtung zum Einbringen von Flussigkeiten in knochenhaltiges Fleisch von 
Schlachttierkorpern nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dad an einem 
DUsenstock (7) gleichartige und/oder unterschiedliche Spritzdusen (8) 
angeordnet sind. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daS mehrere 
Injektionsvorrichtungen (4) an einem verfahrbaren Maschinengestell (3) 
miteinander starr verbunden sind. 
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6. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB an einem 
Grundgestell (1) mehrere verfahrbare Maschinengestelle (3) mit 
Injektionsvorrichtungen (4) angeordnet sind, 

7. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB jede 
Injektionsvorrichtung (6) mit einer oder mehreren verfahrbar angeordneten 
Spritzlanze/en (10) versehen sein kann (die bei der GeflQgelbearbeitung in den 
Bauchraum des Tieres einfahrt /einfahren). 

8. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB die 
FleischstUcke vertikal hangend, vertikal aufgesteckt, horizontal aufgesteckt 
oder in eine Matrize eingelegt in der Fordereinrichtung (2) transportiert werden. 

9. Verfahren zum Einbringen von Flussigkeiten in knochen- und/oder knorpel- 
bzw. bindegewebshaltiges Fleisch von SchlachttierkOrpern mittels einer 
Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB jeder der 
Dusenstocke (7) wie auch die Spritzlanze/en (6) separat mit unterschiedlichen 
Flussigkeiten, uber gleiche und/oder unterschiedliche, exakt definierte 
Zeitraume mit gleichem und/oder unterschiedlichem, exakt definiertem Druck 
beaufschlagt werden kann. 

10. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB mehrere 
verfahrbare Maschinengestelle (3) mit Injektionsvorrichtungen (6) zeitlich 
versetzt zum Einsatz kommen. 

11. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB die 
FleischstOcke vor der nadellosen Injektion gewogen werden. 
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12. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB sich die 
Maschinengestelle (3) mit den in der Injektionsphase befindlichen 
Injektionsvorrichtungen (6) gegenOber dem Transportband (2) die 
Relativgeschwindigkeit „0" aufweisen. 

13. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB die Viskositat 
der zu verarbeitenden Flussigkeit zwischen 1mPas und 10 000 m Pas betragt 

14. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, daB die Temperatur 
der zu verarbeitenden FIGssigkeit zwischen -5° C und 150° C liegt 
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